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SERWUJEMY: 
PN-PT 7:30-13:30  |  SB-ND 7:30-14:00

S M O O T H I E

GRUCHA & PIETRUCHA 
Gruszka, pietruszka, jabłko, imbir, sok   
z cytryny, woda. 430 ml.
CYTRUSY

23 ZŁ

YELLOW
Mango, banan, ananas, nasiona chia [5g],
woda. 430 ml.
NASIONA

23 ZŁ

PUMPKIN SMOOTHIE
Pulpa z dyni 100%, banan, sok z pomarańczy,
przyprawa korzenna, imbir, jogurt grecki,
woda. 430 ml.
LAKTOZA/ GLUTEN/ MLEKO/ SOJA/ JAJA/ SELER/
GORCZYCA/ ORZECHY/ SEZAM/ CYTRUSY

24 ZŁ

PROTEIN COCTAIL
Maliny, siemię lniane, banan, odżywka
białkowa o smaku malin i białej czekolady
[30g], mleko. 430 ml.
LAKTOZA/ NASIONA 

25 ZŁ

GRUSZKA LASSI
Gruszka, banan, miód, cynamon, kremowy
jogurt naturalny, woda. 430 ml.
LAKTOZA/ MIÓD

23 ZŁ

AVOPAJDA
Pieczona na maśle pajda chleba od Alterbake
a na niej: zielone pesto z dodatkiem
prażonych pistacji i nutą mięty, awokado,
śmietankowy ser Burrata. Do tego szczypta
różowej soli, czarnuszka oraz płatki chilli.
Całość skropiona palonym masłem.
Dodaj bekon + 8 zł.
GLUTEN/ LAKTOZA/ ORZECHY/NASIONA 

34 ZŁ

OMLET FRANCUSKI
Puszysty omlet z 3 jaj z dodatkiem pieczarek,
suszonego pomidora oraz liści szpinaku.  
Wypełniony wyrazistym sosem na bazie
niebieskiego sera Lazur. Serwowany z zieloną
sałatką oraz  pajdą chleba na zakwasie od
Alterbake i masłem. 
JAJA/ LAKTOZA/ GLUTEN/ GORCZYCA/ ORZECHY/
SOJA/ NASIONA

37 ZŁ

JAJA z CHORIZO
2 jaja sadzone podane na jogurtowej
chmurce z chrupiącym chrustem chorizo.
Całość skropiona palonym masłem z płatkami
chilli. Do tego świeża pajda rustykalnego
chleba od Alterbake.
JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ NASIONA

36 ZŁ

CESAR CHICKEN SANDWICH
Złocisty tost francuski z maślanej chałki
drożdżowej, serwowany w wersji wytrawnej.
Lekki sos Cesar, sałata rzymska, parmezan,
plastry grillowanego kurczaka, chrupiący
chips z bekonu, pomidor i jajo sadzone.
JAJA/ LAKTOZA/ GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA 

37 ZŁ

AVOCADO TOAST
Kultowe śniadanie by Granola. Dwie
pełnoziarniste grzanki, a na nich wyraziste
pesto z rukoli, dwa jaja sadzone,  ser Grana
Padano, plastry awokado, świeża rukola. 
Dodaj bekon + 8 zł.
JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ ORZECHY/ GORCZYCA

33 ZŁ

CLASSIC
Jajecznica z trzech jaj, do tego: pieczywo od
Alterbake, masło oraz mieszanka świeżych
sałat z dodatkiem chrupiących warzyw,
prażonych nasion i sosu winegret.
Dodaj szynkę/ szczypior + 4 zł każdy.
JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA/
NASIONA

28 ZŁ

ENGLISH BREAKFAST
Talerz obfitości w angielskim stylu, na długi   
i aktywny dzień. Dwa jaja sadzone, kiełbaski,
plastry bekonu, pieczone ziemniaczki, fasolka   
w pomidorach. Podawane z pieczywem od
Alterbake, masłem i musztardą.
JAJA/ GLUTEN/  LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA

39 ZŁ

APPLE CRUMBLE FRENCH TOAST
Pain Perdu, czyli słodka chałka drożdżowa,
smażona na złocisty kolor. Podawana   
z prażonymi jabłkami z cynamonem,
kruszonką, oraz kremowym serkiem z nutą
Crème Brûlée. Całość polana syropem
klonowym oraz lekkim sosem karmelowym.
JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ ORZECHY/ SOJA

38 ZŁ

DLA NAJMŁODSZYCH
Jajecznica z 2 jaj, pomidorki koktajlowe,
chlebek na zakwasie od Alterbake, masło,
słodka chałka drożdżowa, dżem truskawkowy.
Dodaj szynkę/ szczypior + 4 zł każdy.
JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA

28 ZŁ

Ś N I A D A N I A
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PROTEINOWA VEGE
Mix sałat, ser mozzarella, jajo gotowane,
zielony ogórek, pomidorki koktajlowe,
ciecierzyca,  czerwona cebula, kiełki, sos
Tysiąca Wysp.
LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA/ NASIONA

20-28 ZŁ

AVOCADO SALAD
Mix sałat, awokado, grillowana pierś   
z kurczaka, kulki mozzarella, pomidorki
koktajlowe, kiełki słonecznika, rukola, sos
winegret.
LAKTOZA/ NASIONA/ SOJA/ GORCZYCA

20-28 ZŁ

CESAR
Mix sałat, grillowana pierś z kurczaka, jajo
gotowane, pomidorki koktajlowe, ser
Grana Padano, prażone nasiona
słonecznika, sos Cesar.
JAJA/ LAKTOZA/ GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/
RYBY/ NASIONA

20-28 ZŁ

FISH  
Mix sałat, tuńczyk, ser feta, ogórek
konserwowy, kukurydza, czerwona
cebula, czerwona fasolka, prażone pestki
słonecznika, sos Tysiąca Wysp.
LAKTOZA/ NASIONA/ GORCZYCA/ SOJA/ RYBY

20-28 ZŁ

BURRATA SALAD
Rukola, ser Burrata, filetowane cząstki
pomarańczy i grejpfruta, kawałki pistacji,
prażone pestki dyni,  biały ocet winny,
skórka cytryny, zielone pesto z dodatkiem
mięty.
LAKTOZA/ ORZECHY/ CYTRUSY/ SEZAM/
GORCZYCA

36 ZŁ

KETO BECON BOWL
Mix sałat, awokado, jajo gotowane, plastry
bekonu, suszony pomidor, ser
Camembert, ser Grana Padano, kiełki,
prażone pestki dyni, oliwa ziołowa, sos
Cesar na bazie jogurtu greckiego   
i majonezu. 1500 ml.
JAJA/ LAKTOZA/ ORZECHY/ GORCZYCA/ SOJA

37 ZŁ

GRANOLA SALAD
Skomponuj własną sałatkę:
mix sałat + 7 składników + sos.

22-30 ZŁ

S A Ł A T K I
M A Ł A  7 5 0  M L  |  D U Ż A  1 3 0 0  M L

TORTILLA VEGE
Placek tortilla, mix sałat, ser Camembert, ser
Mozzarella, ciecierzyca, zielony ogórek,
czerwona kapustka, prażone nasiona
słonecznika, sos Majo.
Serwowana na ciepło z bukietem warzyw   
i słodkim sosem musztardowym.
GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/ LAKTOZA/NASIONA 

28 ZŁ

TORTILLA CHICKEN
Placek tortilla, mix sałat, grillowana pierś   
z kurczaka, ser Mozzarella, czerwona fasolka,
czerwona cebula, kukurydza konserwowa,
papryka Jalapeno, sos Tysiąca Wysp.
Serwowana na ciepło z bukietem warzyw oraz
ostrą Salsą Cruda.
GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/ LAKTOZA

28 ZŁ

PITA
Placek pita, grillowana pierś z kurczaka [lub
tofu], ser mozzarella, oliwa curry, kolorowa
kapusta, zielone kiełki słonecznika, prażone
nasiona słonecznika, sos Majo.
Serwowana na ciepło z bukietem warzyw oraz
dipem.
GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/ LAKTOZA

27 ZŁ

QUICHE
Dopytaj obsługę jaki Quiche dnia dziś
serwujemy.           
Podawana na ciepło z sałatką i dipem.
GLUTEN/ LAKTOZA/ JAJA/ GORCZYCA/ SOJA

26 ZŁ

S E R W U J E M Y :  P N - P T  O D  1 3 : 0 0

W S Z Y S T K I E  P O T R A W Y  P R Z Y G O T O W U J E M Y
Z  N A J W Y Ż S Z Ą  D B A Ł O Ś C I Ą  O  J A K O Ś Ć .  P R Z Y  W Z M O Ż O N Y M  
R U C H U  C Z A S  O C Z E K I W A N I A  M O Ż E  S I Ę  N I E C O  W Y D Ł U Ż Y Ć .

W LOKALU OBOWIĄZUJE SAMOOBSŁUGA.

ZAMÓWIENIE ZŁÓŻ PRZY BARZE.

Dziękujemy.

Brunch



GORĄCA MALINA
Czarna herbata, sok malinowy, kawałki malin,
cytryna, rozmaryn. 500 ml.

22 ZŁ

IMBIR Z POMARAŃCZĄ
Czarna herbata, sok z pomarańczy, plastry
pomarańczy, imbir, kandyzowane owoce,
syrop mango, tymianek. 500 ml.

23 ZŁ

KORZENNA WIŚNIA
Czarna herbata, rozgrzewający syrop spiced
red berries, syrop wiśniowy, czerwone owoce,
pomarańcza, goździki, rozmaryn. 500 ml.

23 ZŁ

HERBATA RICHMONT
Do wyboru: English Breakfast, Green Tea,  Earl
Grey, Forest Fruits. 450 ml.

18 ZŁ

NAPAR CYTRUSOWA MIĘTA
Napar z mięty, plastry grejpfruta, plastry
cytryny, puree mango, łodygi mięty. 
Poprawia trawienie. 330 ml.

18 ZŁ

NAPAR ROZGRZEWAJĄCY 
Imbir, kandyzowana skórka pomarańczy, sok
z cytryny, kurkuma, gorąca woda, rozmaryn.
Działa przeciwzapalnie. 330 ml. 

18 ZŁ

H E R B A T Y

KULOODPORNA
Masło klarowane, olej kokosowy nierafinowany.

ESPRESSO 

ESPRESSO MACCHIATO 

DOPPIO 

FLAT WHITE

AMERICANO 

AMERICANO Z MLEKIEM 

CAPPUCCINO MAŁE

CAPPUCCINO DUŻE

CAFFE LATTE

CAFFE GRANOLA
Duża mleczna kawa na podwójnym espresso. 400 ml.

KAWA BEZKOFEINOWA CZARNA

KAWA BEZKOFEINOWA BIAŁA

KAKAO

PISTACHIO LATTE

17 ZŁ

8 ZŁ

9 ZŁ

11 ZŁ

14 ZŁ

13 ZŁ

14 ZŁ

13 ZŁ

16 ZŁ

16 ZŁ

18 ZŁ

14 ZŁ

16 ZŁ

14 ZŁ

24 ZŁ

K A W Y

WODA
Niegazowana/ gazowana. 250 ml.

7 ZŁ

KARAFKA WODY
Niegazowana z dodatkiem cytryny i mięty. 1l.

21 ZŁ

COCA - COLA
Coca - Cola/ Coca - Cola Zero. 250 ml.

9  ZŁ

LEMONIADA MANGO
Cloudy lemonade base, syrop mango, kawałki
mango, plastry cytryny, plastry pomarańczy,
mięta. 500 ml.

21  ZŁ

N A P O J E  Z I M N E

ŚWIEŻO WYCISKANY SOK MAŁY
Pomarańcza/ grejpfrut/ mix. 250 ml.

16 ZŁ

ŚWIEŻO WYCISKANY SOK DUŻY
Pomarańcza/ grejpfrut/ mix. 450 ml.

21 ZŁ

S O K  W Y C I S K A N Y

granola_bistroG R A N O L A  B I S T R O
h a s ł o :  z j e d z m n i e

M A T C H A  T I M E  !

CLASSIC MATCHA
Japońska herbata matcha, podawana   
ze spienionym mlekiem. 380 ml.
LAKTOZA

22 ZŁ

MANGO MATCHA
Blend zielonej matchy połączony z soczystym
puree z mango 100%, z dodatkiem mleka   
i kremowej pianki. 380 ml. 
LAKTOZA

23 ZŁ

RASPBERRY MATCHA
Herbata matcha, słodka konfitura malinowa,
syrop malinowy, spienione mleko i płatki róży.
380 ml.
LAKTOZA

23 ZŁ

MATCHA PISTACHIO LATTE
Herbata matcha, krem z sycylijskich pistacji,
spienione mleko, kawałki pistacji. 380 ml.
LAKTOZA/ ORZECHY

24 ZŁ

W W W . G R A N O L A B I S T R O . P LGRANOLA BISTRO

NAPÓJ ROŚLINNY +4 ZŁ
MLEKO BEZ LAKTOZY +2 ZŁ


