MENU

BREAKFAST « SWEETS ¢« CATERING

WWW.GRANOLABISTRO.PL



SNIADANIA

SERWUIJEMY:
PN-PT 7:30-13:30 | SB-ND 7:30-14:00

ZIELONY OMLET Z PASTA
LOSOSIOWA

Puszysty omlet z 3 jaj smazony na masle
z dodatkiem szpinaku. Serwowany z ziotowa
pasta z twarogu i tososia, z dodatkiem
kaparow. Podawany z mikrolis¢mi i awokado,
a do tego lekki sos ziotowy.

JAJA/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA/ RYBA

CHALKA Z CUKINIA | BURRATA

Domowa chatka smazona W jajku,
przesmarowana kremowym pesto ze
szpinaku, lisci rzodkiewki i sera Feta. Na nim
utozone wstazki zarumienionej na masle
cukinii, $mietankowy ser Burrata oraz
pistacje. Skropiony francuskim sosem o lekko

stodkiej nucie.
GLUTEN/ LAKTOZA/ ORZECHY/ GORCZYCA/ SOJA/
JAJA

CROQUE MADAME

Apetycznie rumiany tost z drozdzowej chatki.

Podawany z szynka, serami Mazdamer
i  Gouda, delikatnymm sosem na bazie
parmezanu oraz wyrazista francuska
musztarda. Catosc zwienczona jajem
sadzonym.

Zamow wersje vege z pieczarkami.
JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA

JAJA Z PIECZONYMI ZIEMNIAKAMI
Dwa jaja sadzone, podawane na gestym
jogurcie greckim z dodatkiem swiezych ziét:
kopru i szczypiorku. Catosc polana
aromatycznym palonym mastem z ptatkami
chilli. Serwowane z pieczonymi
ziemniaczkami* i Swiezym koprem.

*Zamien ziemniaczki na pieczywo.

JAJA/ LAKTOZA/ GLUTEN/ GORCZYCA/ ORZECHY/
SOJA

AVOCADO TOAST

Kultowe sniadanie by Granola. Dwie
petnoziarniste grzanki, a na nich wyraziste
pesto z rukoli, dwa jaja sadzone, ser Grana
Padano, plastry awokado, swieza rukola.

Dodaj bekon + 8 zt.
JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ ORZECHY/ GORCZYCA

CLASSIC

Jajecznica z trzech jaj, do tego: pieczywo na
zakwasie od Alterbake, masto oraz mieszanka
Swiezych satat z dodatkiem chrupiagcych
warzyw, prazonych nasion i sosu winegret.
Dodaj szynke/ szczypior + 4 zt kazdy.

JAJA/  GLUTEN/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA/
NASIONA

42 7t

39 7t

38 Zt

38 Zt

357t

29 Zt

ENGLISH BREAKFAST

Talerz obfitosci w angielskim stylu, na dtugi
i aktywny dzien. Dwa jaja sadzone, kietbaski,
plastry bekonu, pieczone ziemniaczki, fasolka
w pomidorach. Podawane 2z chlebem na
zakwasie od Alterbake, mastem i musztarda.
JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA

STRAWBERRY FRENCH TOAST
Drozdzowa chatka, maczana w jajku i mleku,
smazona na ztocisty kolor. Podawana ze
Swiezymi truskawkami skapanymi w miodzie
i soku z cytryny, $mietankowym serkiem
mascarpone oraz francuskim Créme patissiere.
Posypana chrupiaca kruszonka z ciasteczek.

JAIJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ ORZECHY/  SOJA/
MIOD/CYTRUSY

BABY BREAKFAST

Jajecznica z 2 jaj, pomidorki koktajlowe,

chlebek na zakwasie od Alterbake, masto,
stodka chatka drozdzowa, dzem truskawkowy.
Dodaj szynke/ szczypior + 4 zt kazdy.

JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA

SMOOTHIE

ZIELONY KOKTAJL

Szpinak, banan, cytryna, jabtko, ananas, woda.
430 ml.

CYTRUSY

SUMMER DAYS

Ananas, banan, puree mango 100%, woda
kokosowa, nasiona chia [5g], woda. 430 ml.
NASIONA

GRUCHA & PIETRUCHA

Gruszka, pietruszka, jabtko, imbir, sok
z cytryny, woda. 430 ml.

CYTRUSY

PROTEIN COCTAIL

Maliny, siemie¢ Iniane, banan, odzywka

biatkowa o smaku malin i biatej czekolady

[30g], mleko. 430 ml.
LAKTOZA/ NASIONA

RASPBERRY - MANGO LASSI

Maliny, puree mango 100%, midéd, kremowy
jogurt naturalny, woda. 430 ml.

LAKTOZA/ MIOD

40 Zt

42 7t

297t

257t

257t

23 7t

257t

24 Zt


https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_francuska/creme_brule/creme_brule.html
https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_francuska/creme_brule/creme_brule.html

SALATKI

MALA 750 ML | DUZA 1300 ML

VEGGIE
Mix satat, ser feta, suszony pomidor,
ciecierzyca, czerwona cebula, zielony
ogorek, kietki, prazone pestki dyni, sos
francuski.

LAKTOZA/  ORZECHY/
GORCZYCA

CYTRUSY/  SEZAM/

AVOCADO SALAD

Mix satat, awokado, grillowana piers$
z kurczaka, kulki mozzarella, pomidorki
koktajlowe, kietki stonecznika, rukola, sos
winegret.

LAKTOZA/ NASIONA/ SOJA/ GORCZYCA

A'LA GRECKA
Mix satat, ser feta, zielony
pomidorki koktajlowe, czarne

czerwona cebula, kietki, oliwa.
LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA/ NASIONA

ogorek,
oliwki,

CESAR

Mix satat, grillowana piers z kurczaka, jajo
gotowane, pomidorki koktajlowe, ser
Grana Padano, prazone nasiona
stonecznika, sos Cezar.

JAJA/ LAKTOZA/ GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/
RYBY/ NASIONA

NICEJSKA

Mix satat, tunczyk, jajo gotowane, oliwki,
czerwona cebula, pomidorki koktajlowe,
prazone pestki stonecznika, rukola, sos
Tysigca Wysp.

JAJA/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ ORZECHY/ SOJA/
RYBY

KETO BECON BOWL

Mix satat, awokado, jajo gotowane, plastry
bekonu, suszony pomidor, ser
Camembert, ser Grana Padano, kietki,
prazone pestki dyni, oliwa ziotowa, sos
Cesar na bazie jogurtu greckiego

i majonezu. 1500 ml.
JAJA/ LAKTOZA/ ORZECHY/ GORCZYCA/ SOJA

GRANOLA SALAD
Skomponuj wtasna satatke:
mix satat + 7 sktadnikdéw + sos.

22-29 7t

22-29 Z¢

22-29 Z¢

22-29 7t

22-29 7t

38 Zt

23-31 Zt

@mm@ﬁ

SERWUJEMY: PN-PT OD 13:00

TORTILLA HALLOUMI

Placek tortilla, mix satat, ser Mozzarella, ser
Halloumi, pomidor, czerwona cebula, zielony
ogodrek, czarne oliwki, ptatki chilli, sos Majo.
Serwowana na ciepto z bukietem warzyw
i sosem Tysigca Wysp.

GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/ LAKTOZA/NASIONA

TORTILLA CHICKEN & BECON

Placek tortilla, mix satat, grillowana piers$
z kurczaka, becon, ser Mozzarella, czerwona
cebula, suszony pomidor, ser Grana Padano,
SOs majo.

Serwowana na ciepto z bukietem warzyw oraz
sosem Cezar.

GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/ LAKTOZA

TORTILLA TUNA

Placek tortilla, tunczyk, ser mozzarella, oliwki,
czerwona cebula, kukurydza, ogorek
konserwowy, zielone kietki stonecznika, sos
majo.

Serwowana na ciepto z bukietem warzyw oraz
dipem.

GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/ LAKTOZA

QUICHE

Zapytaj obstuge jaki
serwujemy.

Podawana na ciepto z satatka i dipem.
GLUTEN/ LAKTOZA/ JAJA/ GORCZYCA/ SOJA

Quiche dnia dzis

29 Z¢

297t

297t

28 Zt

W LOKALU OBOWIAZUJE SAMOOBStLUGA.

ZAMOWIENIE z£OZ PRZY BARZE.

Dziekujemy.

WSZYSTKIE POTRAWY PRZYGOTOWUIEMY
Z NAJWYZSZA DBALOSCIA O JAKOSC. PRZY WZMOZONYM
RUCHU CZAS OCZEKIWANIA MOZE SIE NIECO WYDtUZzZYC.



NAPOJE GORACE

GORACA MALINA
Czarna herbata, sok malinowy, kawatki malin,
cytryna, rozmaryn. 500 ml.

HERBATA RICHMONT

Do wyboru: English Breakfast, Green Tea, Earl
Grey. 450 ml.

NAPAR ROZGRZEWAIJACY

Imbir, kandyzowana skérka pomaranczy, sok
z cytryny, kurkuma, gorgca woda, rozmaryn.
Dziata przeciwzapalnie. 330 ml.

gupsper ofrinfs

RASPBERRY ICED TEA

Esencja czarnej herbaty, syrop malinowy,
czerwone owoce, cytryna, pomarancza, mieta,
woda, kostki lodu. 500 ml.

LEMONIADA MARAKUJA

Cloudy lemonade base, syrop marakuja, pulpa
mango 100%, plastry pomaranczy, mrozone
mango, mieta, woda, kostki lodu. 500 ml.

NO SUGAR LEMONADE
Lemoniada w wersji fit. Sok z pomaranczy,
cytryna, mieta, woda, kostki lodu. 500 ml.

SOK WYCISKANY

SWIEZO WYCISKANY SOK MALY

Pomarancza/ grejpfrut/ mix. 250 ml.

SWIEZO WYCISKANY SOK DUZY

Pomarancza/ grejpfrut/ mix. 450 ml.

NAPOIJE ZIMNE

WODA

Niegazowana/ gazowana. 250 ml.

KARAFKA WODY

Niegazowana z dodatkiem cytryny i miety. 1.

COCA - COLA

Coca - Cola/ Coca - Cola Zero. 250 ml.

NAPOJ ROSLINNY +4 Zt.
MLEKO BEZ LAKTOZY +2 Zt

7> GRANOLA BISTRO
(o) . .
° hasto: zjedzmnie

22 7t

19 Zt

19 Z¢

24 Zt

24 Z¢

23 Zt

16 Zt

21 Zt

7 Zt

21 7%

MATCHA TIME !

CLASSIC MATCHA

Japonska herbata matcha, podawana
ze spienionym mlekiem. 360 ml.
LAKTOZA

LEMON MINT MATCHA

Herbata matcha, mieta, cukier brazowy, woda
gazowana, sok z limonki, plastry limonki

i cytryny. 360 ml.

CYTRUSY

COCONUT - BLUEBERRY MATCHA

Herbata matcha, puree boréwka, woda
kokosowa, stodka $§mietanka, kostki lodu. 360
ml.

LAKTOZA

MANGO MATCHA

Blend zielonej matchy potaczony z soczystym
puree z mango 100%, z dodatkiem mleka
i kremowej pianki. Na ciepto lub na kostkach

lodu. 380 ml.
LAKTOZA

KAWY

KULOODPORNA

Masto klarowane, olej kokosowy nierafinowany.
ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO
DOPPIO

FLAT WHITE
AMERICANO
AMERICANO Z MLEKIEM
CAPPUCCINO MALE
CAPPUCCINO DUZE
CAFFE LATTE

CAFFE GRANOLA

Duza mleczna kawa na podwoéjnym espresso. 350 ml.
KAWA BEZKOFEINOWA CZARNA

KAWA BEZKOFEINOWA BIALA

KAKAO

é&wy/ @zr&éww

ICED CAFFE LATTE

Podwdjne espresso, mleko, kostki lodu. 350 ml.

ICED BLACK COFFEE

Podwadjne espresso, kostki lodu. 330 ml.

ESPRESSO TONIC
Espresso, tonic, plaster cytryny, kostki lodu. 330 ml

ORANGE ESPRESSO
Espresso, sok ze $wiezych pomaranczy, plaster
pomaranczy, kostki lodu. 330 ml.

0 granola_bistro

23 7t

24 7+

24 Zt

24 7t

17 Z¢
8 Zt

97t
1zt
15 7t
13 Zt
14 Zt
14 Z¢
17 Z¢
16 Z¢
18 Zt

14 Z¢
16 Zt
14 Zt

19 Zt

18 Zt

22 7t

23 Zt



	MENU
	BREAKFAST   SWEETS   CATERING

	ŚNIADANIA
	SERWUJEMY:  PN-PT 7:30-13:30  |  SB-ND 7:30-14:00
	ENGLISH BREAKFAST Talerz obfitości w angielskim stylu, na długi                i aktywny dzień. Dwa jaja sadzone, kiełbaski, plastry bekonu, pieczone ziemniaczki, fasolka                w pomidorach. Podawane z chlebem na zakwasie od Alterbake, masłem i musztardą. JAJA/ GLUTEN/  LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA
	40 ZŁ
	STRAWBERRY FRENCH TOAST Drożdżowa chałka, maczana w jajku i mleku, smażona na złocisty kolor. Podawana ze świeżymi truskawkami skąpanymi w miodzie               i soku z cytryny, śmietankowym serkiem mascarpone oraz francuskim Crème pâtissière. Posypana chrupiącą kruszonką z ciasteczek. JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ ORZECHY/ SOJA/ MIÓD/CYTRUSY

	42 ZŁ
	BABY BREAKFAST Jajecznica z 2 jaj, pomidorki koktajlowe, chlebek na zakwasie od Alterbake, masło, słodka chałka drożdżowa, dżem truskawkowy. Dodaj szynkę/ szczypior + 4 zł każdy. JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA

	29 ZŁ
	ZIELONY OMLET Z PASTĄ ŁOSOSIOWĄ Puszysty omlet z 3 jaj smażony na maśle         z dodatkiem szpinaku. Serwowany z ziołową pastą z twarogu i łososia, z dodatkiem kaparów. Podawany z mikroliśćmi i awokado,  a do tego lekki sos ziołowy. JAJA/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA/ RYBA

	42 ZŁ
	CHAŁKA Z CUKINIĄ I BURRATĄ Domowa chałka smażona w jajku, przesmarowana kremowym pesto ze szpinaku, liści rzodkiewki i sera Feta. Na nim ułożone wstążki zarumienionej na maśle cukinii, śmietankowy ser Burrata oraz pistacje. Skropiony francuskim sosem o lekko słodkiej nucie. GLUTEN/ LAKTOZA/ ORZECHY/ GORCZYCA/ SOJA/ JAJA

	39 ZŁ
	38 ZŁ
	JAJA Z PIECZONYMI ZIEMNIAKAMI Dwa jaja sadzone, podawane na gęstym jogurcie greckim z dodatkiem świeżych ziół: kopru i szczypiorku. Całość polana aromatycznym palonym masłem z płatkami chilli. Serwowane z pieczonymi ziemniaczkami* i świeżym koprem.  *Zamień ziemniaczki na pieczywo.  JAJA/ LAKTOZA/ GLUTEN/ GORCZYCA/ ORZECHY/ SOJA

	38 ZŁ
	AVOCADO TOAST Kultowe śniadanie by Granola. Dwie pełnoziarniste grzanki, a na nich wyraziste pesto z rukoli, dwa jaja sadzone,  ser Grana Padano, plastry awokado, świeża rukola.  Dodaj bekon + 8 zł. JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ ORZECHY/ GORCZYCA

	35 ZŁ
	CLASSIC Jajecznica z trzech jaj, do tego: pieczywo na zakwasie od Alterbake, masło oraz mieszanka świeżych sałat z dodatkiem chrupiących warzyw, prażonych nasion i sosu winegret. Dodaj szynkę/ szczypior + 4 zł każdy. JAJA/ GLUTEN/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA/ NASIONA

	29 ZŁ
	SMOOTHIE
	ZIELONY KOKTAJL Szpinak, banan, cytryna, jabłko, ananas, woda. 430 ml. CYTRUSY
	25 ZŁ
	SUMMER DAYS Ananas, banan, puree mango 100%, woda kokosowa, nasiona chia [5g], woda. 430 ml. NASIONA

	25 ZŁ
	GRUCHA & PIETRUCHA  Gruszka, pietruszka, jabłko, imbir, sok                         z cytryny, woda. 430 ml. CYTRUSY

	23 ZŁ
	PROTEIN COCTAIL Maliny, siemię lniane, banan, odżywka białkowa o smaku malin i białej czekolady [30g], mleko. 430 ml. LAKTOZA/ NASIONA

	25 ZŁ
	RASPBERRY - MANGO LASSI Maliny, puree mango 100%, miód, kremowy jogurt naturalny, woda. 430 ml. LAKTOZA/ MIÓD

	24 ZŁ
	WWW.GRANOLABISTRO.PL
	SAŁATKI MAŁA 750 ML | DUŻA 1300 ML




	Brunch
	SERWUJEMY: PN-PT OD 13:00
	VEGGIE Mix sałat, ser feta, suszony pomidor, ciecierzyca, czerwona cebula, zielony ogórek, kiełki, prażone pestki dyni, sos francuski. LAKTOZA/ ORZECHY/ CYTRUSY/ SEZAM/ GORCZYCA
	22-29 ZŁ
	22-29 ZŁ
	A’LA GRECKA Mix sałat, ser feta, zielony ogórek, pomidorki koktajlowe, czarne oliwki,  czerwona cebula, kiełki, oliwa. LAKTOZA/ GORCZYCA/ SOJA/ NASIONA

	22-29 ZŁ
	22-29 ZŁ
	NICEJSKA Mix sałat, tuńczyk, jajo gotowane, oliwki, czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, prażone pestki słonecznika, rukola, sos Tysiąca Wysp. JAJA/ LAKTOZA/ GORCZYCA/ ORZECHY/ SOJA/ RYBY

	22-29 ZŁ
	38 ZŁ
	GRANOLA SALAD Skomponuj własną sałatkę: mix sałat + 7 składników + sos.

	23-31 ZŁ
	TORTILLA HALLOUMI  Placek tortilla, mix sałat, ser Mozzarella, ser Halloumi, pomidor, czerwona cebula, zielony ogórek, czarne oliwki, płatki chilli, sos Majo. Serwowana na ciepło z bukietem warzyw                  i sosem Tysiąca Wysp. GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/ LAKTOZA/NASIONA

	29 ZŁ
	TORTILLA CHICKEN & BECON Placek tortilla, mix sałat, grillowana pierś                    z kurczaka, becon, ser Mozzarella, czerwona cebula, suszony pomidor, ser Grana Padano, sos majo. Serwowana na ciepło z bukietem warzyw oraz sosem Cezar. GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/ LAKTOZA

	29 ZŁ
	TORTILLA TUNA Placek tortilla, tuńczyk, ser mozzarella, oliwki, czerwona cebula, kukurydza, ogórek konserwowy, zielone kiełki słonecznika, sos majo. Serwowana na ciepło z bukietem warzyw oraz dipem. GLUTEN/ GORCZYCA/ SOJA/ LAKTOZA

	29 ZŁ
	QUICHE Zapytaj obsługę jaki Quiche dnia dziś serwujemy.            Podawana na ciepło z sałatką i dipem. GLUTEN/ LAKTOZA/ JAJA/ GORCZYCA/ SOJA

	28 ZŁ
	W LOKALU OBOWIĄZUJE SAMOOBSŁUGA. ZAMÓWIENIE ZŁÓŻ PRZY BARZE.
	Dziękujemy.
	WSZYSTKIE POTRAWY PRZYGOTOWUJEMY Z NAJWYŻSZĄ DBAŁOŚCIĄ O JAKOŚĆ. PRZY WZMOŻONYM  RUCHU CZAS OCZEKIWANIA MOŻE SIĘ NIECO WYDŁUŻYĆ.

	NAPOJE GORĄCE
	22 ZŁ
	19 ZŁ
	19 ZŁ


	summer drinks
	24 ZŁ
	24 ZŁ
	23 ZŁ
	SOK WYCISKANY
	16 ZŁ
	21 ZŁ

	NAPOJE ZIMNE
	7 ZŁ
	21 ZŁ
	9  ZŁ

	MATCHA TIME !
	23 ZŁ
	24 ZŁ
	24 ZŁ
	24 ZŁ

	KAWY
	ESPRESSO
	ESPRESSO MACCHIATO
	DOPPIO
	FLAT WHITE
	AMERICANO
	AMERICANO Z MLEKIEM
	CAPPUCCINO MAŁE
	CAPPUCCINO DUŻE
	CAFFÈ LATTE
	KAWA BEZKOFEINOWA CZARNA
	KAWA BEZKOFEINOWA BIAŁA
	KAKAO
	17 ZŁ
	8 ZŁ
	9 ZŁ
	11 ZŁ
	15 ZŁ
	13 ZŁ
	14 ZŁ
	14 ZŁ
	17 ZŁ
	16 ZŁ
	18 ZŁ
	14 ZŁ
	16 ZŁ
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	iced coffee
	19 ZŁ
	18 ZŁ
	22 ZŁ
	23 ZŁ
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